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Theme: Bar Service - Bartender

Formacode : 42723

A la fin de la formation, le stagiaire:
« Aura acquis les connaissances et techniques fondamentales du Bartending et de la Mixologie

« saura reproduire les techniques de préparation et les recettes de cocktails avec et sans alcool.
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1. APPORTS THEORIQUES

Histoire du cocktail

La réglementation en vigueur sur la vente d’alcool et réglementation des happy hours.
Affichages et étalages obligatoires.

Hygiene et organisation du bar.

Les différents types de verrerie.

Présentation des alcools : Les 4 groupes de boissons

Kit indispensable du barman.

Les tendances cocktails.

2. APPORTS TECHNIQUES

L’organisation du bar / la mise en place / les regles d’hygiéne de base / délais et mode de
conservations des boissons.

Techniques de verse : verse libre, verse avec doseur, bec avec doseur, bec verseur et doseur.
Conception au verre : Notions de dissolution / Cocktails avec et sans phase.

Manipulation du shaker : les bons gestes et la technique.

Manipulation blender, centrifugeuse, extracteur.

Préparation des décors / Préparation des bases.

Mixologie : Réalisation de cocktails
« Avec alcool
« Sans alcool
« Healthy

Parmi les cocktails, seront réalisés les basiques:

Mojito, Caipirinha, Margharita, Cosmopolitain, Manhattan, Gin Fizz, Tequila Sunrise, Blue lagoon,
Cuba libre, Bloody Mary, Sex on the beach, Daiquiri et Pina Colada.

Des cocktails de fruits et Iégumes de saison seront également réalisés

3. MISE EN SCENE ET SERVICE
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Note générale 2023: 97%

Nombre de candidats formés: 24
Nos formateurs proposent un apport théorique et technique par I'nteraction permanente entre les
participants et le formateur et par la mise en situation des participants
Documentation / Supports pédagogiques:
Documents, supports de formation projetés, exposés théoriques, étude de cas concrets, Quiz en
salle. Mise a disposition en ligne de documents supports a la suite de la formation
Nature des travaux demandés aux participants
Reproduction de techniques et recettes, élaboration de fiches techniques.
Matériels utilisés :
Salle de formation et Plateau Technique entierement équipés de machines et matériels
professionnels, Ordinateur, 1 vidéoprojecteur, 1paperboard, 1 tableau, Acces Wifi Outils et matériels pédagogiques:
D{ au Protocole Covid 19, les stagiaires sont priés de s’équiper de leur bloc note et stylo 97%

&

Atteinte des objectifs: 98%

Le stagiaire est évalué tout au long du stage, par sa capacité a reproduire les techniques et recettes.
Au terme du stage, un test sous forme QCM est organisé pour I'évaluer, la correction est effectuée a

haute voix Support de cours: 99%
Modaldles o evalualion de Laffréaaf ion dles Pafrwfmlf} 9

Chaque stagiaire remplit une évaluation de fin de stage, visant a évaluer son appréciation au regard

du stage, du formateur, du lieu. Cette évaluation est faite sous forme de questionnaire écrit, récupéré

a la fin du stage
Le responsable d'établissement sera amené & répondre & une enquéte de satisfaction, visant & '

Locaux: 96%

valider la transposition des savoirs et savoir-faire acquis pendant le stage, par le stagiaire, en
conditions de travail

Whoobalizs dle Formafion Torganlems de

formation: 96%

Note globale: 4,9/5

L'inscription se fait sur dossier, elles sont cléturées 7 jours avant le démarrage du stage
Nous restons a votre disposition pour étudier tout ajout de derniére minute.
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